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пояснительная записка
Рабочая програýIý{а тс учебникy <Техно,ц<lгия. обслуживаюшIий rрудu лсlд редакцией(), А. Ксlжиной составлена на основе фундаментального ядра содержания прелý,rета

,-1'ехно:lогi1,I) в рамках наttравления <Тех}{олоп{я веденr.{я доN,{tt) обrцегtl обра:зованiтя l.t
требованltй к результатам обучения. lrредставленных в Стандарте оснOвЕIого общего
образоваНия" ПрограмN{а позвО-цяет пOлуrIит,Il пре!Ставление о целях, содержании, общей
сгратегии обучения. воспитания и развития средствами дапного ччебяог0 предмета, дает
Ill]и]uерF]ое распредеJIеНие 1,чебных часоВ по разлеЛам к}.рса. Разде,i]ов и TеN,I у.tебногопредмета с ylteToп,l межпредМетных и BHyTpIi i]ред]\{етных связей, логрtкI4 yчебного
процесса, возрастных особеннсlстей учаlлихся.

программа содействует сохраI{ению единого обра:зоваlелъного прOстранства
I}сlссии, не сковьвая творческой инициативь] учителейt. представляя им urирокие
ijоз]ltожIlоСти д.jlЯ реализацИи раз,rIичньш IIодходоts t( пос"гроению 1,.rебного курса с учетомIiози{dиИ педагога. индиврIдуfufь}tыХ сtтособностей И tтотребностей уLIащихся"
}{а"гериацьной базr,l образовательных учреждений. национальных Традиций и характера
pbiн}(a Труда' Программа может использоваться В обшiеобразоRательньlх yчебных
заведениях разного rrрофиля"

програ1,1ма вклIочае,г: пояснительнyю записку. оснOвное содеряiание с перечнем
раздеjlоts и прип,tерным расшределеFIл{ем 5'чебньш часов. примерное тематическое
планирование, рекомендации по оснаIцению,ччgýного процесса.

Особенностью предмета <<Технолоt.ия) является
l{атериалЬной кчльтуры. Технология формирует у

введение учащихся в мир ду-ховной и

учащихся осознанную потребность в
сс)хранен}Iи своего здоровья IlvTeM орга]{изацLм ЗДорового питания. rэбустройства
удобного жилиtца и т.д.

К задачам уT ебного пред\,{ета <Технология)) относятся формированI.Iе трудовой и
технологической культуры IlIKo-rIbHиKa, систеl,{ы техноJlогических зттанрrй и умений"воспитание тр},,довых. гражданских и патриOтичесlких качесl"в его личности. Предп,tет
r<Технология) явJIяется необходимым компонентопr обrцего образоваtlия tпкоJIьников.
предоставляя им возмо)t(ность овладеть основами ручFIого и механизированного труда,
применить в практической деятелъности полученные знания.

образовательными целями являются: формирование у учаlцихся технологической
г|]tl\,Iотности. ,гехнологической 

кYльтуры, куJIьтуры тр}.да, э;-ики леловых NIе}кличностных
ll гноше}iий. развитие твор,iеской созидательной деятельности, подготовка к
lрофессиональному СаN{ООПРе;Jе"IIению и 1lоследуюrцей социально-трчдовсlй адаптации в,,lJIдестве, Соо,гветственно содер}канием учебной програм]uы п0 направлению

f ечнология, обс,lrуживаюrций 1р.Yд)) предчсматривается изучение материаJIа по
-, . -,]\ к)lцим образовате-ilыlы\{ -]IиЕиям:

о технологi{ческаяк)пьт}ра;
о распространенные техноjIогиисовременногопролIзводства,
. к_Yльтура L{ эстетика труда;
, похучение, обработка. хранение и использова}Iие технической инфоршrации;
. ocнoвbl черчеr1I,1я. графики. дизайна;
о знакоN,Iство с \IL{роN{ профессий;
. вjIияние техно.lогI{ческих процессов на окрркающую среду и здоровье

человека:

, декоративно-прикладное творчество. проектная деятепьность;



. IlсторIiя. перспективы и социацьные последствия развития технологии и

те\нIlки.
_:. _,|..я liоЗнакомятся со следуюLцими общетруловыми понятиями:

- ._t] lребности. предметы потребления" потребительL-кая стоимость продукта труда,
'1;TepIILlbHoe иЗделие или нематериальная услуга, дизаЁIн, проект, конструкция;
- \1е\анI4зация труда и автоN{атизация производства; технологическая культура
illtll1ЗВОJСТВОl НаУЧная 0рганизация труда, средства и методы обеспечения
.гI1\1ененIIя безопасных приемов труда; технологическая дисциплина; этика
,JiLенtтя:

- lrнформационные технологии в производстве и сфере усJD/I,; перспектI.{вные
l t'\НО-]ОГll!Ii

- 4lr нкциона.qьные стоиN.Iостные характеристикI.{ предметов тр,чда и технологий,
себестоилtость IIродукции; экономия сырья] энергии. труда; производитеJIьность
-,1\ 1,1,

те\но,-тогии. утилизация и рациоЕацъное использOвание отходов.
- --] ,l,сссl, обу,чения технологии учациеся овладеют:

- }Iавыками тrо подготовке, организации грудовой деятеJlьности на рабочем
_ _ ;: -.lб.iю,]ен!lе культуры труДа;

- навыками созидателъной. лреобразl,ющей, твOрLIеской деяте;lытости;
- навыками Llтения и составлеItия технической докуN{еIIтации, измерения

.,-_]:'iJ.lrtrB В ТеХНOJIОГии и шродукте тр}ца; выбора споссlба моделирования,

. -:],1. \},ложественFIого оформления:
- \'_\{ением распознать и оценивать свойства конструкциоFlt{ых и природных

_ .]. _1l\ \Iатериалов;
" ) \Iением ориентироваться в назначении, приN,Iенении ручных инстр}ъ,Iентов и

- - 1,1.'Tlttt"t:

- :;вьIка\{и организации рабочего места;

,- -,1-. . L озfаттие изделиЙ из текстильных материалов и поделочных материалов>),

- 1- \', tt];tecTBeнHъie ремесла)), Программа так}ке включает в себя разделы
- :-j.:: liНTepbepa), <<Электротехника). <<Современное производство и

-* .:,,,- r.бразование>, <<Проектные и творLIеские работы>.
: ' :- '] .,-rHCHT у.{ебноЙ програNIмы вклIочает себя основItые теоретические

: .::,..:1:JскIте работы. В программе IIредусмотрено выполнение школьниками
:., 1 - . a э-lе\{ентами проектной деятельности. Соответствующая тема rlо
:-, ]- , l]i]_\I\lbi \{oiкeT даваться в конце года обучения.

., _::illТЧеСКИ1,I средством обучения технологи!{ ts осllовноЙ шIколе

" j-,' \llРаiКнения. лабораторно-практические. учебно-практиttеские

резr-лътаты предмета



:. IТц-rвтешrе познавательньD( интересов и творческой активности в предметной
те\нL1-]0гпческой деятельности.

: Бере;rтlое отношение к природным и хозяйственным ресурсам.
д" Гц-лтt]вЕостъ к рациональному ведению домашного хозяйства.
llсrепрелнетные результаты
:, ГLта"lтнровакие процесса позIIавательной деятельности.
' {}гветственное отношение к выбору питания, соответств}тощего нормам здорового

,:бр,аза;кизни.

-; Глrtrэстоятельное выIIолнение различньж творчоских работ по еозданию
DрIIгЕн{LjIьнъD( изделий декоративно-прикладЕого искусства.

.,|." tsыбор рzlзJlиtшьж источников информации дJuI решения познавательньж и
ýL-\ }f\ýЕикаТиВнЬD( З аДач,

r" 0ценlса своей шознавательно-трудовой деятельности.
0- (Хrжнование путей и средств устранения ошибок в выполняемьгх техЕологических

процессах.

Соб:шодение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической

ц.rьцрой производства.
S" Соб"тодение безошаоньж приемов пOзнавательно-трудовой деятельности и

r.-O З I 1.],3Т€Л ЬНОГО ТРУДа.

П реrrrегпые результаты
В l..знавательной сфере:

r. Раrшонаrьное использование улебной и дополнительной технической и
:ехJl0-1огической информации длrI проектироваЕия и создания объектов труда;

:. ц]tценка технологических свойств материаJIов.
j, Сфвентация технических средств и создаЕия объектов труда.
д" Взаfение алгоритмutl\fи и методами рошония техЕологических задач.
: Распознавание видов инстр}ментов, приспособлений и оборудования и их

техIlо--IогиtIеских возможностей.
|" В-тL:ение методами чтения и способами графического trредставления технической и

те\но;IогиIIеской информации.
ГПршrrенение общенаучньгх знаний в процессе осуществления рациона_rrъной
теýЕоJогической деятельности.

! Пршrtенение элементов прикладной экономики при обосновании технологий и
]EitrKToB.

3;1:овой сфср:
: [Lтанпроваше технологического процесса и процесса труда.
: (],}ртанпзаш.rя рабочего места с ).четом требований эргономики и наlчной

-,iпшп{зации тр!ца.
i ПозСюр \{атериалов, иЕстр}ментов и оборулования с учетом требований технологии

ii чатерЕit-lьЕо-эЕергетических ресурсов.
д Гл-твrrнроватше последовательЕости операций и составление технологической карты.
j Вьдrо_тrешlе техЕологических ошераций с собrподением устаIIовленЕьIх норм,

;:аiIJартов.
: |-qrFе-]е-IеЕце качества сырья и пищевых прод}ктов органолептическими и

=*бtrpTopEbl\(E МеТОДtlПdИ.
- Пргrготов.rеFqе к,чjIиЕарньD( блюд из молокq овощей, рыбы, мяса, птицы, круп и др.

; тtчiтL-}!{ требовашлй здорового образа жизни.



8. ФОРмирование ответственного отношения к сохранению своего здOровья.
]], Ссrставление меЕю дпя лодростка. отвечаюlцего требованию сохранения здоровья.

] --' j- _:о]\-кТоВ ДЛя длительного хранения с максиIчI€IIIьным сохранением и.]

_ _,-r Н t)сТи.

,,:iic безопасны.\ приемов Tpyjla, правил пожарной безопаснос,Iи, саIlитариI
::::],

. : .i iiспо,iIьзование технической и технологической информации (чертех(, эскиз

- : ,,_ l{l1еская карта и др.).
_ . ''lb Про}'{е}к.YТочных и конеtl}lых реЗУлЬ'IаТоВ ТрУДа и ВыяВЛеr{ие ДоЛуIJ{енны)

l 1 .. з процессе труда и обоснование способов их исправлен}Iя,

' -- ,,iaнтrIрование 
результатов труда и проектноЙ деятельности.

. _, ] . .,L-бестоимости продуктатруда.

,:.: _lttlнной сфере:

.;::,,1 своеi-{ сшособЁIости и го,товFIости к труду в конкретной предметЕоi
-: J,]Ь}l()СТИ.

_ ,-:1aсrВание сВоих поТребносТей И ТребОВаний с ДруГиМи УЧасТникаМр
.а :в |]те,lьно-трудовой деятелъности.

- -'- .l.iile ЭкоЛоГической кУЛЬТУры При обосноваrrии обЪекТа ТрУДа и Выпол}tениl
"_-_

' - '.'-'':.Iение к ЭконоМии и береlttлиВOсТи В расхоДОВании ВреМени' маТериалоВ
_ . j,+,:НЫХ СРеДСТВ И ТРУДа.

. , :liCitoT,i сфере:

_,_,:}:еРСКОе КОНСТРУИРOВа}IИе ИЗДеЛИЯ.

, '.i-нение разпичныХ технологий декоративнO-прикладного искYсства (роспись
, ,l:li1. ТК?ЧеСТВО, ВОЙлок, вышивка, шитье и др,) R создании изделиЙ материа]1ьной

r_\pbi.

_.,l 1 1 1] оваI]ие х )цожественного оформления объек,гil труда.
- _ -,_',]tltlcTb вьiбрать сВой сТI,IлЬ оДеЖДы с yLIeToM осOбеНносТи сВоей фигУры.

; ,lr]CCKoe оформ;-тение рабочего места и рабочеЙ оде}кды.
;Н;lе \\-_]Ожественного образа и воплощение его в материале.

- :,: _ lIC пространСтвенногО художественного воображеFIия, комшозиционногс
_,]-:iIlя. LI\BcTBa цвета. гармонии контраста. чувства пропорцииl ритN{а. стиля и

, ::i:\I_]HIIC ]]o_]L{ света в образовании формы и цвета.
_ _;:1iiе \\_]о,{tественного образа средствами фактуры материалов.
- - ! ]LrBaHIIc прI,iродных элех,{ентов в сOздании орнаментов, художественных

' .-- Е \Itlf С,lСй.
,,]_liii{ilC 11 развLIтие традиций дексtра,rивно-прикладЕого искусства и нарOдных

' 
l :,_i- 1trB В сt]ВреМеъlноN{ ТВOрчесТВе.

-, : : -] -.] li е \I eTL].]oB ху:ДоiкесТВенноГо ПроекТироВания оДеЖДы.
_ :,:.ltsr-i]HL]e офорI{ление кулинарных блюд и сервировка стола. соблк)дение

] __ l 1 _.

1.:.; j _ IIBnt ii сфере:

,,,,1-. lb.Ib .lll_]epo\{ и рядовым членом коллектива.



- l.чl'iсть к коЛЛекТиВноМУ реШению ТВорЧеских ЗаДаЧ.

]ч*_.сть объективно и доброжелатеJ{ъно оценивать идеи и художественные
, ,]:1aтва работ членоR коллектива.

- ]_j..cTb прилiти на поNIоIць тоRарищу и бесконфликтнOго обrцения в
l-- IтDд

,-,..rlii сфере:

: ,:J \1оторики и координации двиrкений рук при работе с р}л{ными
: :: l a]\1tI и лриспособлениями.

- ,l;.-i]I{я необходимой точности движенилi и 1эитма прII RыпоjIнени!{ различных
. _ , ',, "rеРаЦrlЙ,

1 ;1a осязан}Iя, вкуса, обоняния.
, .tie обl-чения по данной программе учап{иеся должны овладеть:

. ,],, l|lt]ы\lи и ]]ех}lологическиN{и знаниями и умения]\,tи п0 преобразованию и
,.._,_,"tь]ованию ма],ериаJIоR, энергии. информаIrии. необходимыми для создания
-: i\ ктов тр.yда в соответствии с предполагаемьlми фчнкционапьныN{и и

- r,тltаlескllшrи свойствами.
. -. 1,1.,нllя,r1I-{ ориентироваться в мире профессий. оценивать свои

] ,l|)L-ссио}lальные иIIтересы и склонности к изучаемь]N{ видат\I труловоЙ
_- .. ]е_Iьности, составлять }Itизненньiе и шрофессиональflые планы.

r ,.l]ык3\{и самостоятельного планироваIlия и ведения доN,{ашнего хозяйства;
]', lЬI\ РЫ ТРУДа, УВаЖИТеЛЬНОГО ОТНОШеНИЯ К ТРУДУ И РеЗУЛЪТаТаМ'IРУДа.

. , t зетственньiм отношеrtием к сохранению своего здоровья и ведению здорового
't].1за яtr{зни, осI{0вой которого явJIяется здоровое питание.

&



Календарно-тематический шлаЕ цо технологии в 8 классе
в неделю - 1 часп в год - 34 часа

та
IIо IIо

Пршмечание-] Кол-во
часов

Введение - 1 ч
1 7.09в н}треЕIlего распорядка в

\{астерской. Техника

-эч
1 14.09_,,'-l;lJНtlЯ ПРОД"VКТОВ

1 21 .091-1 iЬНt]й

1 28.09_ - , i;i II ЗакvскIj.
_ ,J \{).lt):lttых бдюд

. -]1;iг(rт(]в_пение
,ъ

1 5.10

1 12.10_ :, f bi, Приготовление

-2ч
1 1 9.10_ . ;.r i']]ОНаГРеВаТеЛЬНЫе

т
1 26.10

экономика - з ч
9.111

1 1 6 11

_]{,)Вые оТноШения В сеМЬе
/.э i1:l :- :,lC Те\I]о"rlоГии В

_ j], \lilКe
1

-2ч
1 з0.1 1

::.Ёта- Воздействие цвета на

1 "7.12Щекорирование,- I rc'|lC.

}Ка-цюзид
l г\Htt.I0I IlfI жилыхпомещениЙ-2чиот

1 14,12обоriные
. : :,:\\\iНilТы)) 1 2|.\2

_/ч
1 1 1.01]*" T,r-]е-TIUI. Вьтшивка. Подготовка к

1 18.01:_.iLIь. Щв_чстороншU{ гладь.
1 -_! ]q

1 25.01
1"02tабота: ((Изготовление

чнLrIi вышивки)
1

1 8.02" _1ilL)TKL] KorKI,I

_ : ]i^-]ботки кожи.
из кох(и

15.021

1-

*

]

]



22.02
' t!\!t^ работа: (Изготовление

l1з Ko)Itl.t))

- 12ч
1.03
15.03
22.0з
5.04
|2.04
19.04
19.04
26.04
з.05

. ,::] ile Iе\{Ы ilРОеК'Га,

_ ,: .lI] в Интернете

иВыборработы.- : ,L

подбор

l0.05
17.05

гехно,rIогI,{чсской
, _ . :j,1 lе.lЬнОс'tи изделия

24.05

Итого:

1

L)

2

1

34



Содерхtание программы
8класс

Раз:ел 1. Ку;lинария (7ч)
;lt.l 1. Фlлзиология питания (I ч)

, 1lllile понятия об обмене веществ. Виды питаI{ия. [1ишевые лродукты как
:-:,- tie.TKoB, жиров и углеводов. Факторы, tsлI,{яюпdие на обмен веществ.

, j,_,"ть пищи. Вредное влияние курения и алкогоJIя на организм t{еловека.

ПрактIlческие работы
Расчет каrорийности б-гtюд.

_ L'оставJlение суточ}Iого меню.

. :.,tэ l. Бrюда из птицы (2 ч)

:],l]ьт .]олташней [IтиIlы и их куJIинарное уrtо,гребление. Способы опредlеления

:,: l:l,]iцы. Перви.irrая обработка птицы. Виды,гепловоЙ обработки. приN{еняемые
,,llrlтс)в_:Iении блюд из домашней птицы" Время приготовJIеIIия и способы

, - -,нilя готовности кулинарных блюд. Разрезание птицы }Ia части и оформление
. i IIt-l:I при подаче к стол\,. Изготовление папиjlьо,гок.

Практlrческие работы
Первлт.тная обработка птицы.

_ Прlтготовление двчх блюд из домашней птицы.
Iеl,tа ]. Блюда национальной кухни (1ч)

З.-rбtlр б;rюд национацьноЙ кlо<ни в соответствии с традициями данного региона
- j ,,i\ill \чllтеля и учашихся.

Практrrческие рабо,гы
1, Приготовление блюд национацьной KyxHlT по выбору, сервировка стоJIа,

]. Презентация блюд национашъной кlхни.
];lla -l. Сервировка стола.11равила этикета (1ч)

ii.ttготовленrrезакусок. десерта и лр. Требования к качеотву и офорлrлению
.lTi_l_]. Сервировка стола к обеду. Способы подачи готовых блюд к c,rojIY,

.l _,.-1.1ь]ования столовыми приборанти. Аранжировка стоJIа цветами. оформление

-., , ] eTKalTTT. Правила поведения за столом и приема гостей. Как дарить и
,: :l llвсты 1,1 подарки, Время и продолжительность визита.

Пракгttческие работы
_ .]]tsIlровка стола к обе;цу.

- 1_ _-,.-iав,lение меню, расчет кOличества и стоимости IIродуктов.
', : - гtlтсrв"-lеI{ие приглапrений.



, lJt]Llенности \rпакоtsки шищевы.х продуктов. l[Iтриховой код. I-Iравиirа его tIтения.

Практrrческие работы

Практическая обработка яблок или груIlI iIля компота
_ { It)_1готовка банок и крышек для консервирования.
: l Iрrlго-гов_ttение сироIтов.

: Ll гение лrнформацt4и на этикетке упакс}ваr{ного товара.

Раздел 2. Создание изделий из текстильных и
поделочных материалов (16 ч)
Terra 1. Копструирование и l{одеJlироRание п_печевоI,о издепия с втаLIным

. rl. (J ч).

l1стория костюма. Основные направJIения современной модь]. IIравила
- : , 

".я 
\Iepoк. необходимых для построения черте}ка плечевого издеj-IIiя с втачным

- , .l:,,,,,\I. }'словные обозначения мерок. Прибавки на свободу облегченлtя
Пос.тедовательность пс)строения основы чертежа шлеtIевого изделия с

j'эl\I р\,кOвом в п,tасшrт,абе 1:4 и в IIaTypaIbHy}o величL{нY п() свои]ч1 NlepKaM,
, -l:]\-ктI.Iвные особенности детацей в зависимости от фасона. Способы

_,-,].lрt)в&ния плеr{евьIх изделий с втачньiм рукавом. Виды художественного
l],,1.1енIlя изделия. Вьiбор ýIоделрr с учетоý1 особенностей фигуры и

.- ..Iрtrвзние издепия. Зрит,е.lIыrые иллюзии в одежде.
Пр:rктrrческrrе работы
l. Снятiте N,{epoк и зап}tсь результатов измерений.
]. IIостроение основы чертежа плечевого издеJIия с втачныi{ рукаво]\,1 в

лrасштабе 1:4 Tlo своим MepKaNl.
]. Построение основы чертежа в натуральнуIо величину иj]и копированllе

r{ер,ге}ка готовсrй выкройки из жур}Iала Mo/d. его проверка и коррекция по
СНЯТЫТч{ \,lIePKaN4,

1. I\{оделирование изделия выбранного фасоrrа.
5, Вьтбор художестве}Iного оформления.
il Подготовкавыкройки.

Terta 2. f'ехrrология и:зl,оlоRления плечевого i4зделия с втачныN,{ рчкавол.r (7 ч.)
. r-] п-lечевьiх. боковых шIвOв. вытачек, складок, кокеток, защ}Iпов. :1рапировок.
:,,,1 о:Iношовног0 рукава. Втачивание рукавов. Обработка отлох(ных воротников.

...]:е воротников, Обработка и дубrrирование подбортов, обработка застежек.
.,,] fета-[еЙ кроя. Сборка швеЙного изделия. Проведение примерки. вьuIвление и
-'ilile ]ефектов посадки изде"ция на фигуре. Выравнивание низа }Iзделия,

" 
:ьнilя отле-цка и:]делия. Влахсно- теп-цовая обработка изделия. Контро"вь и

: ,l:ic'CTBil ГОТОВОГО ИЗЛеЛIlЯ.

Практические работы
i i{зr,отовлеrrие образцов поузловой обработки поясных швейных изделий.
] Раскладrса выкройки Еа tsорсовой ткани и раскрой.
_, ПрокладываI{ие конт,чрных и контрольньrх линий }I точек на дета]Iях кроя.
-.t обработ,ка деталей кроя.
j Ска-rывание и сметывание деталей кроя.
,], Проведlение приýiIерки, выявление и исправJIение дефектов.

Стачивание деталей и выполнение отделочных работ.
\ 0кончателъная отделка и влажно- тегIловая обработка изделI{я,



Тема 3. Рlколелие (5 ч,) _ --л-^-,,# аL]попtlяемых в технике вязания на

Вязание на спицах, Ассортимент издеJIий, выполняемых в техник(

;1_ia\. МаТериалЫ и иIlструМенты Д;; "ru"rr.Характеристика ''lерстяных, 
пуховьIх,

. rчатоб,чма}кных и -"nno*"r* "";;;;;;rrru 
^rrодбЪра сПиц В заВисиМосТи оТ

_::]зств0 и толtцинь, н",ей, I1равила ,nu"-u вязания nu дuу* на двух и ПяТи спИЦпх,

:,]_.LiРПеТелЬ.Условныеобозначен"","р'пп""яеМые"Il-*"'uп"инаспицах'
ТехнологияВыПолНе,,"".,ро.,ыхПеТелЬраЗЛичнымиспособами.ВозДушrrая

:.я.УбавЛениеиприбавлени:'П:Тель.ЗакрыВанИе,,.,.по.СоеДинениеПеТепЬпо
,,,;33t,ll-1 и изнаночноп i,оро"u*,, В",ан", дuу," нитками разной толшинъ],

Валяние, История ваJlяния, Выполнение работ в технике валяния,

_ 
,.l р\,\1еНтоr, оборулование и материаJIы ДЛя ваJIяния'

Практические работы ,,-,,о,тятi R -гехнике вязаЕия на спицах,
1. Во,поп*Ь,*ие образчов и излелий в технике

2.Выгtо;rнениеЭскиЗоВВязаныхДекоратиВныхЭЛеМенТоВдляПлаТьеВ.

?,, ***,ж;fi i:"H;;;:T: J#: ж:_ки, I1ерчатки, са,чф еlц п, rrrlp ф,

сумка, д,*оро,й"ное панно, подушка, шторы,

Раздел 3, Технологии ведения дома (4ч)

Темаt.БюДхсетсеМЬи.РациональноепЛанироВаниерасхо.rов(2ч)
РациональноеПЛаниро*о"'.расхоДоВнаосноВеакТУаЛЬl]ыхпотребностей
семьи, Бюджет семьи,

Практические работЫ 
_ -лБоплQ Lr чсЛчг с целью минимизации расходов 

в

1, Изучетtие LleH на рынке товаров и услуг с целью минимизацI

б.*;;;;;l ::!Чl;ПХli ХЖЁilHJJ::} ffi ;:1",2, Расче,г минимальпо,,l_:::_::::;;; o.r,,,"nonocTb (1 ч)

l,,rtr; :нiЖН J.'-H Ж#НffiJГ#; ;; i1;; n о,р, о 
", "л 

я и их

,}ашита,

i, Оцеtлка возможIlостей прелприниN,Iательской деятельности

выполнения семейного бюджета,

,\;ж;:ж J, 
". 

#:HJ"l,.?" "::: :"j:. 
и й р е м о н та и отде л к и ж и л ы х

- - 
". н I l й, Инструм еriты для р,*Jп,по-о,д"по]rl,,} работ,

Гlодготовка поверхностей стен помешIениt под окраску или оклейку,

- - -''ГlIя нанесения на ПоДГо'гоВлеtltlЫе ПоВерКносТи ВоДорасТВориМых красок'

_ -,l{JI L]боев, Iljtetloк, nn,"1.y"ou, элементов декоратив}Iых украшений,

Эко'lrогичеокаябезопu"по.'"Материало""'"*'опогийвыполненияреМоtlТно-
.]НЫ\рабо'г.Профессии,сВяЗанныесВыItоЛнениеМсанитарно-Техническихи

1 _ ::,] - {-rт_],елочнъlх работ,

ЕlХЖ#:i:#l",Ilлойкомнат:ll::::::ft :iж',х}пюдборстроительно
-:-1ы\\1атериаЛоВПокаТалоГаМ.опреДелен"..,uр*о'"чноГосооТВетсТВияВиДа

--,в. к&рнЙоu " 
т, П, стилю иtIтеръера,

Раздел 4, Электротехнические работы (1")

l elra 1, Электротехнические _чстройства 
(1ч)

Б ыто вые электричес;;;;;ul,"п", электролвигатели,,щ,вигатели

, : :::,i\Го It ПереМенного Тока,

Вtif'ыинаЗначениеаВТомаТическихУстройств.Автоматическиеустройствав

I1риыrерный перечень изделиiл: блузка, жакет, платье

э--Iектроприборах,



Источнtrки света, светодиодьi. Испсlльзование электромагнитных волн для
. ,;_lilчt4 инфtlрr,rации. УстроЙства отобра)iеЕия инфорrurачии. телевизоtr].

Практическrrе работы
i. IIодбор бьiговых электроfiрлtборов ло их N{oIцHOс],I-{.

2. Выбор телевизOра: с электроннO-лучевой ,гру-бкой. с плазменной или
жидкокристаллиLlеской панелъю.

Раздел 5. Современное производство и
профессиональное образование (2ч)
Тема 1, Оснс,lвы выбора профессилr. Кrrассиф1-{каl{ия профессий.
ПрофессионаjIьное образование и карьера,

Сферы и отрасли соврет\{енного производства. Основные структурные
.]]:1зfе],]ен}Iя про}{зводс,гвенного предllриятия. РазделеЕIiе труда. Приоритеr,ные
-_lв_IсI]ия развития и пипlевоii прOмыlпленности. В-пияние TехHLIKI.I и технологии на
:. i1 содержание тр,yда. Понятl.rе о профессии, специальносlи и квалификаI{ии

. ilI1Ka. Факторы. влияющие Еа уровень оплаты ,груда.

Практлrчески е раСrот,ы
1. Анализ структуры предприятия "lтегкой проN.{ышпенности.
2. Ана,rиз профессионального деления работников IIредilриятия.
З, Ознаколtлеtlлiе с деятельностью Irрои:звOдстtsен}lого предпрl.{ятия или

предприятLlя сервиса.
-+. Экскурсия }ra предприятие швейной промыrпленности.

Раздел 6. Творческие проекты (4ч)
1. Сервировкапраздничного стола.
2. ИзготовлеЕие с}ъенира в технико ваJIяЕия.

з. Выполнение эскиза жилой комнаты.



},Iатериально-техническое обеспечение учебного процесса

УМк <<TexHo",ro гия" Обсlrуiкиваю шIIIй трул. 8 класс>>
-\,н(],ltlгI{я. Обслl,жrлваюtций труд. 8 класс, У.тебник (авторы О.А. Кожtlна, Е.L{.

.t1,lKoBa. L{.Б. Рыкова" Л,Э. Новиковq А.А. Карачев, С.Э, Маlэкушкая),
:\,I{о.-Iогия. Обсл,чживаюrций труд. 8 liласс. Рабочая тетрадь (авторы О.А, Кожина. Е.Н.
,, fllкoBa. С.Э, Маркуriкая).
,,,I]о-lогия. ОбслуживаюrциЙ труд. 8 класс. Методическое пособие (авторы О.А.

,:,,IIна. E.IL Кулакова. С.Э. N4аркуцкая).

Занятия по курсу <<Техно;rогия. Обслуlttиваюrций тр,чд) проводятся на базе
., iilt]ета к,члинарии и мастерских по обработке ткани или комбинироваIIньж
_:.Tcpcкl,lx. Они дол>ltны иметь рекоN,rендованныЙ N4lлнистерством образования и

:]\Jования и науки РФ набор инструментов. электроприборов, машин и
]]\ -]ования согласно утвер}кдеijl]оNIу Перечнtсl средств обучеirия и учеблlого
i]\ _l()вания.

Большое вниN,Iание при работе в мастерских долхtно быть обраrцеrто на
- 'lк'l-]ение правил санитарии и гигиены, электро - и похtаробезопасности, безошасных

'.].'\IL)B ТРУЛа ПРи выгrолнении технологиаIеских олераций. Щля этого мастерские
:]\ f)ю"гся соответствуIоIдими приспособjIенияп,fи и оснащаются наглядной
. ,l..tlatllleйI.

Ije допускается приN,тенение на занятиях самодельFIых электромеханических
- _ )\ \1еt{тов. Также не разрешается применять на практических занятиях самодельные

- ],: ]]Irфицированньте приборы, аппараты или лабораторное оборулование. которое
,,. чII-Iано на натrря}кение более 42 В.

I1pll отсутствии оборудования дJIя проведения .r-IаборатOрньlх работ и работ гtо
-;,iIIр{Jl}э.Еию. выпушенног0 цеfiтрацизоваltшо для шIкOjl. на практ,ичеOких заI{ят}lях со
-i:,НIIКаМИ N{ОЖНО ГОТОВИТь соOIветствующие коN{плекты как объек,rы труда в

' '-.се практических работ: наборы раздаточного NIатериала. конструкторы,
- .,liцI{I{. наборы заготовок из различньж материалов и др.

Список нагJтя дных пособий

Зеленецкая Е.Ю.,
().Е.

тттишкова Пирамида прави-пьного питания. Нелравильное
fIитание.

Зеленецкая E.tO., l.LIишкова
о.Е.

С ерви ровка сто jla. rlриеп,rы cKJi адыванtл я с алсРе,rок.

Зеленецкая Е. Ю.. IIIишкова
о.Е.

Столовые приборы. Кухонная посуда.

Зеленецкая E.iO.. LUишкова
о.Е.

Правила поtsедения за cToJioп,l. Способы офорlr,ленttя
праздничног,о стоJIа.

Зе,rенетдкая Е.Ю., Шишкова
о.Е.

I]иды бутербродов. Нарезка овошей " LIаглtядное
пособие.

Зе,,lеlтеllкая Е.Ю., IТIишкова
о.Е.

Разделка рьiбы на филе. Оформ;rение рыбньтх б.irкlд.

Зе",rегl ецкая E.IO. 
" 

Тi I цдlц9gа
о.Е.

Форшrы и инвеIlтарь для выпечки. IIродукты и
пряI{ости д"пя пригол,овления теста.
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